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Nr BZ.9027.133.2025

Znak sprawy: BZ.9027.133.2025
Garwolin, 15.04.2025r.

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Garwolinie:

Imig i nazwisko Stanowisko sluzbowe Numer upowaznienia
Matgorzata Burno-
Ostaszewska starszy asystent 32

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ust 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 . o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2024, poz. 416)", w zwigzku z art. 67 § 1 ustawy z dnia 14
czerwcea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2024, poz. 572)V.

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr Procedura
urzedowej kontroli Zywno$ci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosmq
PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 104/17 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w
sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnos$cig zmienionym zarzadzeniem nr 291/19 Gléwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajacym zarzgdzenie w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia i
zmienionym zarzadzeniem nr 7/23 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 19 kwietnia 2023 r. 2.

z—2024—pez—2—3~6—ze—zm+eraz na podstaw1e art 9 ust. 4 rozporzqdzema Parlamentu Europej sk1eg0 1 Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i mnych czynnosci urzgdowych

przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w
sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L. 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o
zamiarze wszczecia kontroli.

k4

L. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:

Publiczne Przedszkole nr 8 w Garwolinie, Blok Zywieniowy, 08-400 Garwolin, ul. Zoierzy II Armii
Wojska Polskiego 30

(pelna nazwa, wszysthie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu, adres)

NIP: 8261023949

TEL: 256823540

1 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

2/ Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego okre$lajace te procedure wraz z jego
zmianami.
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FAX:

E-MAIL: pp8@garwolin.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: Numer wpisu do rejestru - 0483/1403/2009
(nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
Anna Lodowska, Dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:

Anna Lodowska, Dyrektor

(imie i nazwisko, stanowisko)

nie przywotano

(osoby przywotane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli:
Planowa kontrola sanitarna w zakresie zywienia

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:

L.p. Wyposazenie Opis

termometr do Zywnosci

s BZ/WP/3/W/So/Sb
na podczerwien

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

W bloku zywieniowym przedszkola przygotowywane sa positki od podstaw dla dzieci (136) w wieku 3-6
lat. Posilki ($niadania, drugie $niadanie — owoc, obiad — dwudaniowy, podwieczorek) wydawane sg w
naczyniach wielokrotnego uzycia. Dzienna stawka zywieniowa wynosi 15 zl.

W bloku zywieniowym pracuje 5 0sob (4 +1 intendentka). Okazano aktualne orzeczenia lekarskie do celow
sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwskazan do prac, przy ktorych istnieje ryzyko przeniesienia
zakazenia na inne osoby. W dniu kontroli kucharki posiadaly odpowiednie, czysta i pelng odziez
ochronna, ktoéra jest przechowywana prawidtowo z zachowaniem segregacji. dostosowane okrycie
wierzchnie.

Odziez ochronna prana jest na miejscu w przedszkolu.

W skiad pomieszczen bloku zywieniowego wchodzi:

e piwnica - magazyn warzyw,

e parter: szatnia dla personelu (wyposazona w szafki na odziez ochronng i roboczg, WC),
pomieszczenie zmywalni (wyposazone w gleboki zlew, zmywarko-wyparzarke, umywalke do
mycia rak, pomieszczenie przechowywania czystych naczyn), winda do przewozenia positkow,
winda do przewozenia warzyw, pomieszczenie obrébki brudnej warzyw, (wyposazone w
umywalke do mycia rak, gieboki zlew, blat);

e pigtro: magazyn na srodki spozywcze (wyposazony w regaty, lodowke i zamrazarke); zmywalnia
(wyposazona w zmywarko-wyparzarke, gleboki zlew), pomieszczenia na czyste naczynia
(wyposazone w umywalke do mycia rgk i regaly, urzadzenie chtodnicze do przechowywania
prébek), kuchnia glowna (wyposazona w 3 taborety gazowe; kuchni¢ gazowa szesciopalnikowa;
piec konwekcyjny; gleboka patelnig; umywalke do mycia rak; wydzielone stanowisko do obrdobki
brudnej migsa i jaj - zlew dwukomorowy, blat produkcyjny, naswietlacz do jaj; gleboki zlew do
mycia sprzetu produkcyjnego).

W obiekcie przechowywane sg probki positkéw prawidlowo, zgodnie z przepisami prawa. W kuchni
stwierdzono, ze w wydzielonym urzadzeniu chtodniczym (w temp. +3°C) przechowywane sa probki
kontrolne positkéw, prawidtowo oznakowane (w sposob trwaly napis okreslajacy zawartos¢, date i godzing
przygotowania potrawy oraz imie¢, nazwisko i stanowisko stuzbowe osoby, ktora pobrata probke) w
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szklanym stoiku pobrane pod koniec okresu porcjowania w ilosci nie mniej niz 150 g potrawy lub czesci
potraw. Zaklad przechowuje probki, przez co najmniej 72 h. :

Do przygotowywania positkéw dodawane sg wyltacznie przyprawy naturalne, ktore stwierdzono podczas
kontroli w magazynie. Srodki spozywcze kupowane na biezaco i dostarczane przez lokalnych dostawcow:
ZM ,,TUR” s.c. L. 1 P. Siarkiewicz Ruda Talubska ul. Stoneczna 4, 08-400 Garwolin; Zaklad Rozbioru
Drobiu — Sprzedaz ,,Cezar” Urszula Kowalska ul. Krasickiego 2A, 05-480 Karczew; Hurtownia owocowo-
warzywna ,,U Jacka” Jacek Fic, ul. Wyszynskiego 5, 08-400 Garwolin; PSS ,,Spolem” ul. Nadwodna 9, 08-
400 Garwolin; OSM Garwolin ul. Ogrodowa 30, 08-410 Wola Rebkowska. Sprawdzono pochodzenie migsa
wieprzowego 1 wolowego — kraj pochodzenia/hodowli Polska. Okazano HDI/Fakture zakupu z dnia
15.04.2025 r. nr F/000862/25 wystawiong przez ZM ,,TUR” s.c. L. i P. Siarkiewicz, ktérej odbiorca jest
Publiczne Przedszkole nr 8, za$ ptatnikiem jest Miasto Garwolin ul. Staszica 15, 08-400 Garwolin oraz
okazano HDI/Fakture nr F/4057/2025 z dnia 15.04.2025 r. wystawiong przez Zaktad Rozbioru Drobiu —
Sprzedaz ,,Cezar” Urszula Kowalska, ktorej odbiorca jest Publiczne Przedszkole nr 8, za$ ptatnikiem jest
Miasto Garwolin ul. Staszica 15, 08-400 Garwolin. Nie stwierdzono migsa pochodzacego z krajow, w
ktorych potwierdzono ogniska pryszezycy tj.: Wegier, Stowacji, Niemiec.

Obiekt zaopatrzony jest w wode z wodociagu publicznego. W kuchni jest punkt monitoringowy wodociggu,
z ktérego woda jest systematycznie badana i przez Powiatowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng w
Garwolinie. Scieki odprowadzane s do kanalizacji zbiorczej, miejskiej.

Odpady komunalne po wstepnej segregacji gromadzone w zamykanych kontenerach oraz odpady
pokonsumpcyjne odbierane przez firme ,,EKOLIDER” Jarostaw Wygladata Lucin 4, 08400 Garwolin.
Okazano skan ostatniej faktury nr F/1216/03/25 z dnia 31.03.2025 r. przestany P. Dyrektor z Urzedu Miasta.
Przedszkole ma opracowang i wdrozong dokumentacje Okazano dokumentacje GHP i GMP wraz
elementami systemu HACCP. Na podstawie udokumentowanej analizy zagrozen wyznaczono krytyczne
punkty kontroli na poszczegdlnych etapach procesu produkcyjnego: CCP1, CCP5 i CCP6 (dostawa towaru,
migsa i drobiu), CCP2 (magazynowanie w zamrazarkach) i CCP3 (magazynowanie w lodowkach), CCP4
(kontrola obrobki termicznej). Wyznaczone CCP monitorowane sg zgodnie z opracowanymi kartami
kontroli.

Okazano systematycznie prowadzone rejestry dostaw surowcéw (CCP1, CCP5, CCP6); rejestr temperatur w
urzadzeniach chlodniczych (CCP2); rejestr naswietlania jaj (GMP), obrébki termicznej (CCP4).
Skontrolowano temperatury w urzadzeniach chtodniczych od +2,1°C do +3,3°C, w zamrazalka -20,5°C.
Temperatury prawidtowe, zgodne z wymaganiami ze wzgledu na rodzaj przechowywanej zywnosci.
Segregacja w urzadzeniach chtodniczych zachowana.

Umywalki do mycia rak zaopatrzone w zimna i cieptg wode, $rodki do mycia rak i ich higienicznego
osuszania. Pomieszczenia bloku zywieniowego sg utrzymane czysto w dobrym stanie i kondycji techniczne;j.

W jadtospisach wywieszonych w przedszkolu oraz umieszczonych na stronie internetowej przedszkola sg
zaznaczone alergeny wystgpujace w potrawach oraz znajduje si¢ informacja dla rodzicéw o dostepnosci

wykazu sktadnikéw potraw u intendentki.

Dokonano teoretycznej oceny jadtospisow za okres od 31.03-11.04.2025 r. i stwierdzono:

[—

Calodzienne jadlospisy zawierajg produkty spozywcze pochodzace z roznych grup srodkéw
spozywczych:

° Pieczywo, platki zbozowe, kasze, makaron, ryz

° Warzywa, owoce

e  Mileko i produkty mleczne (np. sery, jogurt, kefir, maslanka)

e  Migso, ryby, jaja, nasiona roslin straczkowych i inne nasiona, orzechy
2.Zupy. sosy oraz potrawy sg sporzadzone z naturalnych sktadnikéw, bez uzycia koncentratow
spozywczych, z wylaczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow.
3.0d poniedziatku do piatku (tydzien przedszkolny) potrawy smazone podawane sg nie czg¢sciej niz dwa
razy — w dekadzie tylko raz podano potrawe smazong.
4.0 smazenia uzywany jest olej roslinny (np. rzepakowy).
5.Podawane napoje nie zawierajg wiecej niz 10g cukrow w 250 ml.
6.Kazdego dnia sg podawane:
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e co najmniej dwie porcje mleka lub przetworéw mlecznych — nie zawsze jest podawana
wystarczajaca ilo§¢ porcji — opis ponizej*

co najmniej jedna porcja z grupy mieso, jaja, orzechy, nasiona roslin straczkowych,

warzywa lub owoce w kazdym positku

co najmniej w dwoch positkach porcja warzyw

co najmniej dwie porcje warzyw — w podawanych porcjach warzyw uwzgledniono

kiszonki (ogérki, kapusta) i warzywa polskie przechowane przez zime tj. kapusta, marchew,
buraki

co najmniej jedna porcja owocOw

co najmniej jedna porcja produktow zbozowych (pieczywo, platki zbozowe, kasze, makaron, ryz)
lub ziemniaki w kazdym z glownych positkow (takich jak $niadanie, obiad)

7.Porcja ryby podawana jest co najmniej raz w tygodniu — w ocenianej dekadzie w kazdym tygodniu podano
2 razy porcjg ryby, raz jako rybe pieczona na obiad i raz jako paste rybna.

*W dniu 07.04.2025 r. zostaty podane 3 porcje produktéw mlecznych; w dniu 08.04.2025 r. podano tylko 1
porcje produktéw mlecznych tj. kakao na $niadanie; w dniu 09.04.2025 r. podano 1 porcje produktow
mlecznych {j. kakao na $niadanie i $mietang do zupy (ktérej nie mozna uznaé za porcje pr. mlecznych); w
dniu 10.04.2025 r. zostaty podane 3 porcje produktéw mlecznych: w dniu 11.04.2025 r. podano tylko 1
porcjg produktéw mlecznych tj. kakao na $niadanie; w dniach 31.03 — 04.04.2025 r. podano 2 porcje
produktéw mlecznych. Udzielono instruktazu, aby kazdego dnia byly podawane co najmniej dwie porcje
produktéw mlecznych (najlepiej w roznych positkach), mozna podawaé do picia kawe inke, kefiry, maglanki
lub jogurty.

Poza ww. uwagami jadtospisy byly zgodne z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w
sprawie grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. 2016 poz. 1154).

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
nie stwierdzono

Integralng czes¢ protokotu stanowig nastepujace zataczniki:
nie zalgczono

III. Ustalenia pokontrolne

1. Mandaty karne
Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt nie dotyczy zal. nr nie dotyczy
ukarano nie dotyczy

(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego nie dotyczy w wysokosci nie dotyczy zt
(nr mandatu karnego)
na podstawie nie dotyczy
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o
sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt.

o usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié whasgciwego
pafistwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.



F/PK/BZ/01/01
Strona 5/5

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
_ Pan (i) nie wnosi uwag i zastrzezen" do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujace;j:
Spetniono obowiazek informacyjny dotyczacy przetwarzania danych osobowych

6. Czas trwania kontroli: dnia 15.04.2025 w godzinach 11:45-13:55.

Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla kazdej
ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu:

(imie i nazwisko oraz podpis kontrolowanego)

...........................................................

(podpis osoby kontrolujgcej)

............................................................

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej dnia 15.04.2025 w godzinach 11:45-13:55

otrzymatem (-am) w dniu ...... jBOQﬁOJE
¢ Coo(ow(w

...........................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajqcego protokél)

Whasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze zglosié
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

‘Wyniki kontroli dotycza wqucznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Garwolinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/ nie
zatwierdzono~ wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu whasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢ wiasciwe
") skresli¢ w przypadku podmiot6w, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow



Strona 1/2

PANSTWOWY FOWIATOWY ZF/PK/BZ/01/01/01
INSPEKTOR SANITARNY
w Garwolinie

ul. Kard. 8, Wyszyiiskiego 13, 68-400 Garwolin Za{acz,nik do protokotu konlei sanitarnej
tel /fax 1625 68-43-995 Nr BZ.9027.133.2025 z dnia 15.04.2025

Pieczeé panistwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCH/OBROTU-ZYWNOSCIA/ZY WIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIAT-OW--WYROBOWPRZEZNACZONYCH-
. 8 ﬂl)
Publiczne Przedszkole nr 8 w Garwolinie, Blok Zywieniowy
08-400 Garwolin, ul. Zomierzy II Armii Wojska Polskiego 30
. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

Zakres kontroli OCENA ZAGROZENIA UWAGI
‘ Niskie | Srednie | Wysokie | (WPisac ND
(N) (s) ) kiedy nie
dotyczy)
| Stan techniczno-sanitarny zaktadu 0 0 0
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0- 2 4
funkcjonalnosc, krzyzowanie sie drog, przestrzer robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majgcych kontakt z
2Zywnoscig.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, $ciany, sufityi | 0- 2 4
| zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczer produkcyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.
|3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoscia. Maszyny, urzadzenia, | 0 -V 2 4
‘ sprzet wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. | 0- v 2
Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0-v 1
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0%/ 1
odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostepem osdb postronnych. 0-v
1l Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 0
1 Czystos¢ pomieszczen zakfadu, w tym $rodkdw transportu. 0-v 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos$cé
wody wykorzystywanej w zaktadzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | 0-v 5 11
w tym zachowanie taricucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych 0-v 3 15
kontakt z zywnoscia.
] Zarzadzanie zaktadem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 9 0
zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | Q- 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowosc i (o 1 2
terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organow PIS i gotowosc do wspotpracy.

Y zaznaczyé wlasciwe
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3 Prawidtowosc procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9-v 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0:5f 5 10
6 Kontrola surowcéw, pétproduktéw i wyrobdw gotowych 0-v 4 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. 0-v 4 8
IV1 | Profil dziatalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50
zaktadéw
IV2 | Profil dziatalnosci — pozostata dziatalnosé- zgodnie z 0 8 16-v
kategoryzacjg zaktadéw
\'J Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 9 16
Suma punktéw ogdtem 25
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
(N) (S) (W)
Ryzyko dla ocenianego zaktadu v
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR nie dotyczy Z DNIA nie dotyczy

I11. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
brak

.................................

(podpis kontrolowanego)




