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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr BZ.9027.116.2023 Garwolin, dnia 30.03.2023 r.
(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafnstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Garwolinie

Karolineg Ziedalskq st. asystent nr upowaznienia 22

(imie | nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznie#i do czynno$ci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 1 pkt 6, art. 4 ust. 1 pkt 3, 3ai4, art. 25 ustawy z dnia 14
marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2023 r. poz. 338), w zwigzku z art. 67 § 1
oraz art.68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U.
z 2022 r. poz. 2000, z pdzn. zm.).

Sposob przeprowadzania kontroli okres§la Procedura urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
zmienionym zarzadzeniem nr 291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r.
zmieniajgcym zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz
materialow i i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosc1q

{Dz—-U—z%@Q%—pez—?_—Q—l—)ﬂ*oraz na podstaw1e art. 9 ust. 4 rozporzqdzema Parlamentu Europejsklego i
Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i Srodkéw ochrony
roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz.
Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad:
Publiczne Przedszkole ,,PLASTUS”

.....................................................................................................................................................................

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu
UL Il Armii Wojska Polskiego 30 08-400 Garwolin

(adres)
NIP 8261023949
TEL. 6843423 FAX nie podano E-MAIL nie podano
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Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpisu do rejestru nr 483

............................................................................................................................

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:

Anna Lodowska, dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:

Anna Lodowska, dyrektor

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

(osoby przywolane przez strony na §wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: biezgca kontrola sanitarna, planowana
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr BZ/WP/5/S0/Sh

.....................................................................................................................................................................

I 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikdw i inne
informacje charakteryzujqce zaklad).

Na bloku zywieniowym przygotowywane sq positki od podstaw dla dzieci przedszkolnych w wieku 3-6
lat. Positki wydawane sq w naczyniach wielokrotnego uzycia. Dzienmnie wydawanych jest ok. 105
positkéw. Dzienna stawka Zywieniowa wynosi 12 z1.
W sktad pomieszczen bloku Zywieniowego wchodzi:
- parter: piwnica na warzywa, szatnia dla personelu (wyposazona w szafki na odziez ochronna i
roboczg, WC), pomieszczenie zmywalni (wyposazone w gleboki zlew, zmywarko-wyparzarke,
umywalke do mycia rqgk, pomieszczenie przechowywania czystych naczyn), winda do przewozenia
positkéw, winda do przewozenia warzyw, pomieszczenie obrobki brudnej warzyw i naswietlania jaj
(wyposazone w umywalke do mycia rak, gleboki zlew);
- pietro: magazyn na srodki spozywcze (wyposazony w regaly, lodowke i zamrazarkg); zmywalnia
(wyposazona w zmywarko-wyparzarke, gleboki zlew), pomieszczenia na czyste naczynia (wyposazone
w umywalke do mycia rgk i regaly, urzqdzenie chlodnicze do przechowywania prdbek), kuchnia
gléwna (wyposazona w 3 taborety gazowe, kuchnie gazowq szeSciopalnikowq, piec konwekcyjny,
gleboka patelnia, umywalka do mycia rqk, wydzielone stanowisko do obrobki brudnej migsa i zlew
dwukomorowy, gleboki zlew do mycia drobnego sprzetu produkcyjnego).
Na bloku zywieniowym pracuje 5 o0sob. Sprawdzono orzeczenia lekarskie dla celow sanotarno-
epidemiologicznych. Pracownicy posiadajq aktualne ww. orzeczenia. Osoby pracujgce na bloku

zywieniowym w dniu kontroli posiadaly odpowiednie, czyste i dostosowane okrycie wierzchnie.
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Odziez ochronna prana we wlasnym zakresie. Zwrdcono uwage, ze majgc na wzgledzie przede
wszystkim bezpieczehistwo produkowanej i wprowadzanej do obrotu zZywnoSci, a tym samym ochrong
zdrowia konsumentéw, pranie odziezy ochronnej przez pracownikéw we wlasnym zakresie nie
gwarantuje spelnienia wymagania przepisu prawa zywnosciowego ujetego w rozdziale VIII ust. 1 Zal.
II Rozporzqdzenia 852/2004 w sprawie higieny srodkow spozywczych, ktéry stanowi ,,Kazda osoba
pracujgca w stycznosci z ZywnoScig powinna utrzymywacé wysoki stopien czystosci osobistej i nosi¢

odpowiednie, czyste i gdzie stosowne, ochromne okrycie wierzchnie”. Zwrdcono uwage na

koniecznos¢ przeprowadzenia weryfikacji postegpowania z odziezqg w celu wzmozenia nadzoru nad jej
czystoscig w tym opracowanie dokumentacji w powyzszym zakresie, przeszkolenie personelu.

Obiekt przechowuje probki positkéw w wydzielonym urzqdzeniu chiodniczym przez 72 h, prawidlowo
oznakowane.

Do przygotowywania positkéw dodawane sq wylqcznie przyprawy naturalne, ktore stwierdzono
podczas kontroli w magazynie. Srodki spozywcze zakupowane na biezgco i dostarczane przez
lokalnych dostawcow. Okazano rejestr dostaw i procesow produkcyjnych, prowadzony systematycznie.
Skontrolowano rejestr temperatur w urzqdzeniach chlodniczych, prowadzony na biezgco. Podczas
kontroli segregacja w wurzgdzeniach chlodniczych zachowana. Temperatura w urzqdzeniach
chlodniczych prawidlowa, lodowka +2,7°C, zamrazarka -21°C- wiasciwa ze wzgledu na rodzaj
przechowywanej Zywnosci (miedzy innym zgodnie z zaleceniami producenta na opakowaniach).

Obiekt zaopatrzony w wodg z wodociggu publicznego, objety monitoringiem PSSE w Garwolinie.
Odpady komunalne po wstgpnej segregacji gromadzone do zamykanych konteneréw i odbierane przez
firmg EKOLIDER, wg oswiadczenia dyrektora potwierdzenia znajdujg si¢ w Urzedzie Miasta.

Biezqcy stan sanitarno-porzgdkowy w dniu kontroli zachowany. Umywalki do mycia rgk zaopatrzone
w srodki do mycia rgk i ich higienicznego osuszania.

Okazano dokumentacje GHP i GMP wraz z elementami systemu HACCP. Na podstawie
udokumentowanej analizy zagrozen wyznaczono krytyczne punkty kontroli na etapach: CCP1, CCP5 i
CCP6 (dostawa towaru, migsa i drobiu), CCP2 (magazynowanie w zamrazarkach) i CCP3
(magazynowanie w lodéwkach), CCP4 (kontrola obrébki termicznej). Wyznaczone CCP monitorowane

sq zgodnie z opracowanymi kartami kontroli. Zwrdcono uwage, Ze w przeprowadzonej analizie

zagrozen nie uwzgledniono zagrozen wystepujgcych na etapie przechowywania, i uzywania jaj do
produkcji potraw. Dotgczony do dokumentacji opis procesow produkcyjnych zawiera informacje o
przeprowadzaniu dezynfekcji jaj poprzez naswietlanie promt’enidmi UV.

Procedura monitorowania i podejmowania dziatan korygujgcych dla CCP4, zawiera zalgcznik
. Arkusz monitorowania CCP4 i podejmowania dzialan korygujgcych”, zgodny ze stanem faktycznym.
Arkusz zawiera zapisy daty, godziny pomiaru, rodzaj produktu, temperatury, podjete dzialania

korygujqgce oraz podpis osoby kontrolujgcej zapis.
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Dokonano teoretycznej oceny jadlospiséw za okres od 20.03.-31.03. 2023 r. i stwierdzono: w positkach

w dniach 20.03, 23.03.,27.03, 29.03., 31.03., brak co najmniej jednej porcji produktow mlecznych, nie

kazdy posilek zawiera dodatek warzyw Iub owocéw, wg Rozporzqdzenia Ministra Zdrowia z dnia 26

lipca 2016 r. kazdego dnia powinny byé podawane co najmniej dwie porcje mleka lub produktéw

mlecznych oraz warzyw lub owocéw w kazdym positku. Biezgca czysto$é i porzqdek zachowany.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktére naruszono.

Nie stwierdzono

.....................................................................................................................................................................

Integralng cze$é protokolu stanowig nastepujace zataczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione W pKt ......cccveeveiiiiicisiinnnnen. PAL G e it s

UKATANO ... HE UG GAIO .. o oin svvoemes wesinsomss san anevasisis s581s48 4es 454 S saslaie bn sasionn'vss avaibaoiens sam abaisnuinss Aapiassions savs
(imig, nazwisko, stanowisko) - -

grzywna w drodze mandatu Karnego .......c.coeseeeeicvniisnisinnne: W WYSOROSCT wsssssnssmsnssesiprsis zh
(nr mandatu karnego)

...........................................................................................................................

(podstawa prawna) - -
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.......ccoeeeeeeceiienicsennnen. N iss
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
Nie dotyczy

.....................................................................................................................................................................

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia biezacych
uchybien wymienionych w pkt nie dokonano, nie okazano

o usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................
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5. Uwagi osoby kontrolujgcej: Spetniono obowigzek informacyjny dotyczacy przetwarzania danych

[ oL, GRS . R g U | S oSS Tt AN S e v o e

...........................................................................................................................

6. Czas trwania kontroli: w dniu 30.03.2023 od god=. 11.30 do 13.30

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzgdzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokohu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
Nie odmowiono

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak

.....................................................................................................................................................................

WW\LJ JI“ARWSTENT
e ....._f(mm na'Zf’e'dafs;ka ...................

( podpis i pieczeé

..................................................................................................................

( podpis osoby kontrolujgcej)

Nie przywolano
PUBLICZNE PRZEDSZKOLE NR 8
( podpisy Swiadkéw ) ,,?f_ﬁ..STU,J 55

ul, Zotnierzy Ii W. P. 30, 08-400 Garwolin
. . - NIP: 826-10-23.949, tel.: (25} 632-35-40
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu ;

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 30.03.2023 r.

otrzymalem (-am) w dniu

(podpis i piecgeé odbierajgcego protokél)

|

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokot nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Garwolinie powielany inaczej jak tylko w catosci.
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Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/

nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)
*) zaznaczy¢ whasciwe

*) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej

| —
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarne;j

Nr BZ.9027.116.2023 z dnia 30.03.2023 r.

Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Publiczne Przedszkole ,,PLASTU, 9

Ul IT Armii WP 30 08-400 Garwolin

................................................................................................

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Sredni | Wysokie | (wpisaé
e ND
(N) (W) kiedy
(S) nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, $ciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

Y zaznaczyé wlasciwe
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4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy Q 2 4
wentylacyjne.
3 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. 0 1 2
II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto$¢ pomieszezen zaktadu, w tym $rodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jako$é
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 3 11
sprzedazy, w tym zachowanie tancucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia os6b majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
IIT | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczefnistwem zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikdow).
2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowosé 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiadciwych organéw PIS i gotowosé do wspdlpracy.
3 Prawidtowos$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
3 Sledzenie produktu (Traceability). 0 3 10
6 Kontrola surowcow, pétproduktoéw i wyrobéw gotowych 0 4 8 nd
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg 0 25 50
1 zakladow
IV | Profil dzialalnosci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladow
A% Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktow 9 16
Suma punktéow ogolem )
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Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysoki
e
™) ()]
(W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu b

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNEJ NR BZ.9027.116.2023 Z DNIA 30.03.2023 r.

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

brak

.......................................................................................................................

.......................................................................................................................

STARWENT

NE PRZEDSZKOL :

PUBLC PREEDSEOLE N8 el
(podpis Kontrolowanégo) L’L“Z;“g;;‘l'{]g;mq: :Ff“ UIU:?G ?:vzg” (podpis osoby kontrolujacej)



